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%tjernej je prijazen izletniski kraj, sredi rodovitnih polj
med reko Krko in gozdnatimi Gorjanci, ki v dolino preidejo v
vinorodne gorice. Zaradi hitrega razvoja dobiva nekdaj kmecko
naselje vsestransko mestno podobo.

% projektu TZS Moja dezela, lepa in gostoljubna je Sentjernej ze
trikrat prejel najvisjo oceno v kategoriji izletnigkih krajev. Najbolj
obiskani so dogodki, ki se ponasajo s preko stoletno tradicijo:
Stefanovo, konjske dirke in Sentjernejski sejem. Mnozi¢no
obiskane so tudi kulturne, $portne in zabavne prireditve v ¢asu
Jernejevega, ko ob¢ina praznuje svoj praznik, prvomajska sre¢anja
na Javorovici in majska romanja v Novi Lurd. Vabljivi so tudi
kulturni dogodki v novem Kulturnem centru Primoza Trubarja
in ogledi Kartuzije Pleterje, muzeja na prostem s tipicno kmecko
domacijo iz 19. stoletja v neposredni blizini Pleterjev, kobilarna
Hosta, Rangusov mlin, vinske kleti Martinci¢, Kmetija Karlovéek,
Pleterje in Stemberger, turisti¢ne kmetije v Gradis¢u, na Javorovici,
v Maharovcu in Grobljah, rojeva pa se tudi zidaniski turizem.

%ljivo je kolesarjenje mimo gradov pod Gorjanci, pohodniki
pa lahko po Zelji izbirajo oznacene poti za sprehode in pohode.

%mite si Cas in obiscite nase kraje! Uzivali boste na ogledih,
nasi vrli gostinci pa bodo poskrbeli za nadomestilo potrosene
energije.

Suvte Tork






/E N
\

L

\{
(W
(76

Tl




Posebne jedi za Sentjernej so kranjska klobasa, zmesano
zelje, orehova potica, polenta, koruzni ali ajdovi Zganci, sirovi
struklji, ki so bili kuhani in peceni, prsna potica, rajzevka.

RIZEVA POTICI Z OCVIRKI
»7Tu je vlejéeno testo, pol dam za 48 kosckov 8o dek riza, 8o
cvirkov, pa tako po putrebi je tud moka razli¢na, 7o dek moke,
pa sol in to dobis tolk kosckov. Riz skubam na tricetrt, pol pa
cvirke notr dam, zmesam, pokrijem. Pol pa tacajt razvalam,
pa zvlecem, pol pa nafilam.«

PREKAJENA ZOLCA

»Tu se je jedlo za pustni torek, tu se je samu shladilu, da se
Je trejslu. Ena skleda je bla pol se za u Cetrtek, da smo skup
pojel, ker je bil post v sredo. Not sa parklji, usesa, koza pa
riuc, to se je skup skuhalu. Lahku si dal pol not se kaksn jajc
kuhan, al pa pljuca, srce — to se je kuhalu posebej, ker rata pol
motno in pol se je vse skupej narezalo notr, in pol si dal vse
skup not zmrzne. Tu je finu za jejst, pa se ce je mau okisano
pa cebulca se doda. Pa poprat se mora fino pa cesn not. Moja
mama je strla éesn s soljo. In pol so to dal v lonéeno skledo, ki
jo je prej oplaknila, da si pol lahko prevrnu, in velik cebule za
zraven. Za malco u gustiln se je tu prodajalo finu in najbuls
je z oljnato cebulo.«



ALELUJA"

» Tisti [judje pod Kuko goro, na velko nedeljo repne olupke jedo.«

»/Na velikonoéno nedeljo zjutrej pred Zegnjem ali v soboto se
je tu jedlu. Ko se je repo ribal, so ostal odrezki, k ne mors veé
zribat in so tist napelal na dreto in posus| na podstresju al pa
na pec na ranti, pol so tu spravl in pol su tu u tist vod skubal
k se je sunka kuhala. N¢ druzga not, slanu je blu, mastnu je
blu. Lahku so dal Se kaksne zadimbe, majaron, lovor, cesen.«

KROFI
»Krofi s0 za pusta zmerom bli, taki, ku su zdej u trguvin. Bli
50 samu za pusta in po ohcetah. Hajal niso dost tega testa in
rezal s kozarci. Pr enih so otroc $ajbo razbil, da so skuz okn

dobil krofe ven.«

ZALOCA in SHRANJEVANJE

»Posuseno meso so imeli zavitega v Easopisni papir in dali
v skrinjo; posuli so s pepelom in potem Se eno plast. Ali pa
ponekod so dali v psenico. Vsako leto so se predali razkuzili
in premazali z orehovimi listi, al pa kar notri dali ali pa
pokrili. Ponekod dajo zdaj sivko, ali pa koprive. Ce skuhas
orehov listje, si pol lase umijes v tisti vod in je dobr. Se bul 50
se zeleni orehi, namoceni v $nopc.

Ampak je blo treba merkat, ni blu masti. Vsak udek je mu
svuj gudek. Vise je blo dolocenu. Mogla je bit ena kibla mastj,
ena kibla repe, ena kibla zelja je mogla bit za celu letu.«

1 Kuka gora se je v preteklosti reklo Gorjancem.



POTICE/KOLACI

»Za velko no¢ je bil kolac, bel kruh, sedm pirhu za u jerbas,
pa tri hrene, pa gnjad — najbuljsi kos mesa, mugoc se kaksna
klubasa. Tu se je pol dalu u jerbas pa prticek ez pa svitek za
na glavo.«

VELIKA NOC

Od pepelniéne srede do velike noti se sploh ni jedlo mesa

»Najve¢ delamo perhe v Cebul, e skuhamo tako, damo v
najlon rozce, pa jajca not in pol se v éebul skuha, al pa v rdeci
barvi. Za pusta Ze zatnemo cebulne alupke zbirat. Najlepsa
Je tardeéa Cebula. Barvo smo tud dobil od krep papirja, ko smo
krancine delal. In tako smo najveckrat dobil tardeco barvo.

Kranclne smo delal za k Mariji al pa smo okrasil Bohkov kot.
Krancl je bil iz krep pairja, tud rozce, al pa tud suho cvetje.

Po velki no¢ se gre po Zegnu e Bogca toskat pa k BoZjem grob.

Za vse te praznke pridejo tud kolednike, pa jim moras kej dat,
k ti lahko recejo, da bodo gospodinjo al pa héerko ukral.«

2 poljubit



FRUSTK OB KOSNJ1

»Zjutrej se je neslu koscem skuhane struklje al pa cvrtje, tu so
utepena jajca pa nahitr pecena, pa tud bezeg je bil ze takrat za
bezgov cvrtje, pa tud klobase so se ble.«

VSAKDANJA IN SEZONSKA HRANA

»al je bil krumpir pa fizon al pa fizon pa krompir«

» Velikrat je bil krompir u krop, pa frisn fiZon, al je bil
krompir pa fizon al pa fizon pa krompir. Zjutrej so bli skorej
zmerej 2ganci pa zele, pol pa se bela kava. Al pa pr enih so
mel velikrat kuruzne 2gance pa mlek. Pa mocénk. In zmesanc
pa ajdove Zgance z ocvirki, pa krompir z ocvirki, tud se se
zdej po velih domovih je iz ene sklede. Pa kumare, kumare so
ble skor vsak vecer. Kumare v omaki in pire krompir. Pudnev
je bil Se kak koscek mesa, drugac je bil krompir pa solata
al pa krompir v juhi pa strudl. Zvecer se je velikrat jelo u
oblicah krompir.«

PRSNA POTICA —Toje strudl. Sirov strudl je prsna potica.
STRU KU1 so se zmeri ponudil u juhi, kuhani na krop.

STRUDL nardimo jabukou al pa sirov, ta pa je sladek ali pa slan



»Zveler so mogle bit zmerej dve rihte. Al je bil mocnk pa kasa, al
je bla kasa in repa al prosena kasa pa repa. Proso je blo treba stopat
... za klobase je blo treba pa ajdo stopat. Zato ker ni blo riza.«

To smo dal u latuco in u pec in jel, tu je blu taku dobru.

»Moénk smo za med pojel in najraje smo mel zarostanga.
Mocnik se svalljka al pa suka. Eno tretjino na mascobo
strases.«

»Sezonska hrana so ble tud enolonénice, zraven krompirja u
krop je bla na primer ulivanka — jajca pa moka se je na redku
uteplu in zlilu na protvanj. Putuhna je pa jajca, pa moka, pa
kvas.«

»Kravajci so se delal iz mosta. Ko most vre, tisto peno so
pobral in pol zamesil u moko in to je pol hajalo, pol so pa
hlebcke naredil in to posusl in to so pol zvecer namocil, zjutrej
50 pa za kruh zamesil. Tega so kar velik spravl in od vsake peke
kruha so mau spravl in posusil pa je blo se za drugic.«

»U krusn peé je vazno, kulk vroéa pec je, tu nardis taku, da
vrZes moko al pa sol. Pol pa, ce prec ¢mu rata, je prevec, mau
pocakas, e je pa umirjeno, pa hitr hlebce not pa zapres. Ce
porumeni, je pa glih prou. Vsaka pec je drugacna, taku ku
gospodinja.«

MLINCI
»Ko nehas kruh pect, das lahko mlince not v pec. To so moka
in jajca pa sol pa mau vode. Ena kuharca je rekla, da e das
mleko not, to niso mlinci. Kilo pa pu moke pa sedem jajc pa sol



in mau vode da lahko zamess. Odvisno od moke, kulk je suha
in pol nardis hlebcke. Tricetre ure naj pociva in pol razvalas kar
na tenko, das na lopar in v pec. To je hitr peceno. To so taki
izboceni, ce je moka taprava. Véasih se tu je tud taku ku zdej
jelo namest bobi palck. U starih gostilnah so véas tud na plat
pekl mlince na sporhetu.

Delal smo pa tud rezance.«

Makaroni - »u luft je blu kubanu«

»7o se iz kruhovga testa naredi svaljke in pol skuhas in mas.
To se je jelo takrat, ko se je kruh pekel in kar je testa ostalo,
koncki, se je pol to prpraviu. U luft je blu kubanu.«

KURUZNA POTICA

»To sm nardela, ko je bla sm kuruzna moka, pa smo tisto
kuruzno moko poparl ... ne morem pozabt, ko sem sla z mamo
in atom u guro. Pa sm pr priatlih pocakala, pa je rekla tista
mama ‘tu ni nobena pec, bom jst poticko nardela’. Pol sm pa
cakala na tisto potecko, pa je samu kuruzno moko poparla, pol
enmal sira razmetala pol je z Zlico se mau potoukla s kuruzno
... no in to je bla poticka.«



RECEPTI

MLINCI ZA 15 OSEB
750 § moke

3 jajca

sol

voda po potrebi

POTICA:

1 kg mehke moke
16 dkg masla

/2 [ mleka

16 dkg sladkorja
4 rumenjaki

1 dkg soli

1 Zlica ruma
[imonina lupinica
s dkg kvasa

NADEVI: ¢

2 dcl mleka

60 dkg zmletih orehov in malo cimeta

3 Zlice ruma

15 dkg sladkorja

15 dkg medu

[z 3 beljakov sneg

6 dkg masla ali smetane

Orehe poparimo z vrelim mlekom, primesamo med in cimet,
ohlajeni masi primesamo ...

3,4 |z zvezka receptov Gunde Toncka. Prepis, 29.3.2011. |z te€ajev kuhanja.



ROZINOV NADEV ¢
20 dkg surovega masla ali smetane, 3 rumenjake, ro dkg
sladkorja v prahu, 3 beljake, 40 dkg rozin, 1/2 dcl ruma. ©

Maséobo vmesamo, dodamo limonino lupinico, /.../ ji pridenemo
sneg, v katerega smo vtepli sladkor. Dodamo prepraZene
drobtine. Rozine operemo, osusene namocimo v rum.
Razvaljamo na 1 cm, pomaZemo z nadevom in na gosto
pOLTosimo rozine.

COKOLADNINADEV’

12 dkg surovega masla, 2 rumenjaka, s dkg sladkorja v prahu,
12 dkg cokolade, sneg 2 beljakoy, s dkg sladkorja, 10 dkg
sesekljanih lesnikov.

Umesamo maslo, dodamo sladkor, rumenjake in cokolado.
Z y J.
Ko naraste, primesamo sneg beljakov, v katerega smo vtepli
7 P g belj. 7 g P
sladkor. Namazemo testo in potrosimo z lesniki.

ROZICEV NADEV'*
1/2 kg rozicev, 1/4 | vrelega mleka Ze slad., [imonina lupinica,
s dkg masla, pest rozin

/Namazemo, potrosimo z rozini.

MEDENINADEV®

12 kg medu, s dkg surovega masla, 2 Zlici ruma, limonina
lupina, scep. cimeta, klincki, /4 zmletih orehov, pest drobtin
Med zavremo, naj vre s min.

5,6,7,8 9 |z zvezka receptov Gunde Toncka. Prepis, 29.3.2011. |z tedajev kuhanja.



MAKOV NADEV *

20 dkg zmletega maka, 10 dkg sladkorja, 1 vanilin, 2 Zlici medu,
/2 Zlice cimeta, nastrgana limonina lupina, 1/16 [ mleka, s dkg
rozin. Vse to skupaj zmesas z vrocim mlekom. V gosto maso
damo rozine in z ohlajenim nadevom napolni.

JESEN - Polnimo shrambe in kleti

TRGATEV

»Pr trgatvi je blu zmeri nekej posebnega. Zmerej je blu suho
meso, kuhana sunka. Oberaska potica, taka nesladka, pa
orehov nadev.«

MARTINOVO

»Za martinovo je bla goska al pa raca, rdeze zelje, mlinci pa
putica, pa dobr kruh.«

KOSTAN)
»Delal smo kostanjeve potice, kuhan, zriban kostanj je bil
nadev.«

NABIRANIJE

»/Nabiral smo se Zelod in Zir za prasice, Ce ni blu doma kej. Pa
kostanj in bukovca. Nabiral smo tud gobe, jih susil in podajal
v Zagreb. Nabiral smo se borovnice, lesnke, bezeg, sm to je
blo kar pr his. Soka nismo delal iz bezga, ker prej je blo skoda
cukra. Sadje smo susil in u skrinjo dajal. Susil smo u Sivcabh.

10 |z zvezka receptov Gunde Toncka. Prepis, 29.3.2011. |z te€ajev kuhanja.



Mel smo tud vaskega susilca, k je susil. Ce si nesu u maln
suhu sadje, si dobil pol moke, bla je blagovna menjava. Al pa
so zamenal hruske in dobil pehar Zita.

Cv'eénje/ take sube, tu je blu taku dobru. Skurse smo tud mel.
Suho sadje smo menjal v mlinu, gostilni, med drugimi prebivalci,
k doma niso mel. Tud za u sulo k sma sli, smo vzel uhlnov.

U glavnem smo susil u peé, ko se kruh vzeme ven, pol damo pa
sadje na lejstvi not.«



MIKLAVZ
»Je ze zima spet pred vrati, mraz potiska nas za pe¢. Mi pa
vsi preserne volje, praznike imamo spet.« "

Veseli december//Kastelic Jozica
Sneg je pobelil vrhove gora,

na vencku adventnem smo svecko prizgali
in Cakali sreéne praznicne dni.

V dnevih turobnih smo pridno molili,
pisma pisali, Miklavza prosili,

da ne bi pozabil in nas obiskal.

In res je prisel na milkavZev veler

in nam prinesel veliko daril.

Komaj Miklavz odsel je od nas,

ze imeli smo praznik na vas.

Prasi¢a smo klali,

koline imeli,

v druzbi prijateljev veselo zapeli. =

»V¢&asih se je se velik predlo, tkalo. Najprej je blo treba prejo
naredit, pol pa platno stkat.

Namest zoknou (nogavic| so ble nuée 3, to je bla krpa, k smo
jo zavezal p’r gleznu in si mel. Puzim da3 nuce povrh in ti ne¢
ne drsi.«

ZA MIKLAVZA
»ParkIni so na veler pred miklavzem prsli s ketnam, al se zdej
pridejo. In pol smo zacel vsi molt, ko so prsli. U parklna so

1, 12 Recitacija lastne pesmi, Kastelic JoZica
13 nogavice



se oblekl fantje, moski in sli po vas. Za miklavza smo vsi
nastavl peharje, pa vsi podpisal se, zjutrej smo navsezgode;
ustal, Ce je kej prinesel miklavz. Dubl smo orehe, jabuka pa
sube hruske.«

BOZIC

»Klobasa skuhana, pefenka, kruh mora bit za tri praznike,
bozi¢, nov let in svete tri kralje — poprtnik, zato velki hlebc
kruba, tri jabolka, denarnica gospodarjeva, klobuk, klju¢ od
zidance, vse to mora bt na miz. Blagoslavlja se gospodarsko
poslopje in vse druge prostore s kadilom. Poprtnik je treba
préparat do svetih treh kraljev. Poseben je kruh poprtnik, ker je
na miz. To je mau boljsi kruh, z mau mleka, pa pticke se da na
vrh, iz testa so narejen.«

»5li smo k mas pes, ni bilo v pricakovanju kaksnih daril. Smo
pa mel »picki, picki, picki«, pici trusi. Ko smo prsli od mase,
smo metal po cel sob [esnke, orehe in jabolka. Picki, picki, picki,
pici trusi.«

NOVO LETO

»Bilo je prazniéno, pocakal smo polnoé, pol smo sli pa spat. Pa
moznarji so pokal. To so delal tud za velko no¢ al pa, ko so bla
kaksna zegnanja.«
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> %sih so vsi jedli iz iste sklede ter poslusali Storije —
pravljice, ki jih je otrokom ob velerih pripovedovala stara
mama, bolj redko pa tudi stari oe. Ob veéerih, po konéanem
delu, ko je gospodinja prinesla na mizo velerjo, naj bi to bil
zarostan mocnik ali struklji, zabeljeni z drobtinicami, ali pa
samo v oblicah krompir. Cela druZina je jedla iz ene sklede.
Prav vsi so hoteli dobiti &im ve — zato so kar hiteli jesti, ker
najhitrejsi je dobil najvet.

UzZivanje hrane iz iste sklede se je najdlje ohranilo prav na
podezelju, kjer se je dolgo uporabljala posoda, narejena iz
gline. Prav ta posoda je bila za domada ognjiséa, ki so bila prav
pri vsaki hisi na podezelju. Gospodinje pa so tudi veliko kubale
v krugnih pegeh. Ni pa 3e tako dolgo, ko je postal “3porhet”
zelo priljubljen in &me kuhinje so se zatele umikati. Vendar so
Se vedno ostali deli lonéene posode, ki jih se vedno uporabljajo
za cvrenje ocvirkov. To so lonceni lonci. Tudi “latovee” za
pregrevanje mleka niso povsem izginile. Gospodinja je
postavila v to [onceno posodo mleko, v njega dala proseno
kaso, postavila v pe¢, bila je lepo zarumenela pedena kasa.
Prinesla je to kaso na pe, pa zlice Se zraven, topli zapecki, ni
svetila elekerika, samo tam na mizi je petrolejka pocasi gorela
in vse je izgledalo tako ¢arobno.

Tu so nastajale pravljice — Storije, v katerih je shranjeno
sporoCilo preteklih rodov. Sporolale so, da je Zzivljenje

14 Emilija Laugevic



sestavljeno iz veselja in boledin. Prenasale so se iz ust do ust,
pozneje pa so jih [judje zaleli zapisovati. Veliko teh pravljic
je bilo o tolovajih, ki so prinasali s seboj same grozote, nato o
hudobnih ma&ehah, pa ubogi Pepelki, pa tiste o kralju Matjazu,
pa o Sneguljcici in sedmih palckih, pa o Janku in Metki, ko sta
prisla do hisice iz cokolade, itd. Se veliko jih je z lepo vsebino,
ki so hotele povedati, da je zivljenje povezano z dobroto in

hudobijo.«



MIHOVSKI TAVS

> gdovit vro jesenski dan, ko ni bilo ve¢ dela na polju in
s0 razni obrtniki prisli na dom in tu ostali po teden ali dva,
da so obuli in tudi oblekli celo druZino. Tudi otroci so jih z
velikim veseljem sprejeli. Kako lepo je bilo na topli kmecki
pedi poslusati razne zgodbe in pripovedovanja o resni¢nih in
izmisljenih prigodah. Enaizmed zgodb je o Tavsu, ki je v starih
Casih Zivel v vasi pod mogoénimi Gorjanci.

Ze dolgo dolgo tega, ko je v mali vasici Zivel vsemogoéni Tavs,
ki je bil vsepovsod navzog, toda videl pa ga ni nikoli nihée.
Vendar izrodilo o njemu je 3lo iz roda v rod. Ljudje so bili trdno
prepricani, da je to mogocen pti¢ z ve¢ glavami, ki se skriva v
mogoénih gozdovih. Verjeli so, da kadar on s svojimi perutmi
zafrfota, ima tako mo¢, da lahko premakne e tako mogotno
drevo. Ob resnih pogovorih so zatrjevali, da se je neko¢
zgodilo, da je pojedel celo otroka. Govorilo se je, da ta strasna
posast zivi v Pendirjevki in strazi Pendirjevske zaklade. V €asu
Keltov naj bi se bil tu naselil. Odkar pa so Gorjanci postali
bolj prehodni, je tudi Tavs izginil in ta gora se je zaprla. Kadar
otroci niso bili ubogljivi, je mati vedno govorila: e ne bos priden
in ubogal, bo prisel po tebe Tavs in te bo odnesel, da mu bos
pomagal ¢uvati njegove zaklade. Ko pa je padla no¢ nad vasjo,
se je prikradel nevidni strah in so tudi otroci postali pridni in
samo mislili, da ne bi res prisel po njih ta nevidni Tavs.«

15 Emilija Laugevi¢



OD STRAHA

»Eden je strasu, en fantek je zmeri strasu in zmeri se je
umaknu, da ga neso vidl. Tist pubéek, dolgu ga neso odkril.
Vzemirjal je ljudi, uzival je v tem.«

OD COPRANCE

»Vse, ki so kej ve¢ vedle, imele kaksno energijo, so jim rekel
¢arovnice. Prej so res to verjel, prasici so pocrkal, pa so rekl, da
je zarad sosede. Pol sa pa 3li k enem &arovniki, na Stajerskem
nek, un je pa vse povedal, da je soseda carovnica in da ona
nastavla kej, pa krave je mouzla pono¢.«

JAJC NA NJIV

»]e ena rekla, da je nasla jajc na njiv, ga je odkopala in je sla
pol eno tako, k je mela tako mo¢, vprasat, pa je ta rekla, da ji
je nastavla soseda za slabo letno. In je rekla, ko bo cape susila
zunaj, ji vzem kako ruto in jo zapal, pa da bo vres¢ala.«

TAM K JE BLU JEZERO

»>Tam na vrh gore je blo jezero in so anpol tri vile not zasle
in pol jih je voda odnesla in pol spodej so prsli vn rogovi, pa
telenge, pa taku.«

KITE SO VN PRSLE

> Iri vile so padle v vodo pa so kite prsle vn. Zato pa se rece,
da so Gorjanci Kuka gora k je polna vode, da je to odneslo vse
v dolino. Kaj so te vile tukej pocele, ne vem. Eni pravjo, da so
ble grajske vile.«



U GRADI SO STRASIL

N> Pahoski hudi¢ so mu rekl. En ¢louk, je na peé lezau in se delau,
)/ kukr da spi, drugi sa molil zveter, un je pa mau kuruze vrgu po
his, pa je biu strah. Ta je Ze stara. Tu jih je un hecal.«

U GRADU SO MEL 2ENSKO ZAPRTO, S0 O

MEL ZA PRSMUKNENO

»Angelsko trabento so naberal in ona je tu podejla in pol
tista roza e cveti, je bla pa nekej ¢asa nazaj pa prepovedana.
Datura je to. In Turke so tud taku opijanl z daturo. O tem je
ze Valvazor pisal v svoji Slavi, da je bla Ze prepovedana po
Evropi, ker so [judje, ki so jo uzival, &ist ponorel. In ko se je s
potovanja vmil, je pisal o tem, kako je zacuden bil, da datura
tu okoli gradu tako uspeva. Rekl so, da so to daturo, da jih je
vel pilu, pol pa ona ni prisla nazaj iz tega stanja. So jo mel
celu Zivljenje zaprto, not u gradu nekje u kleti, sam za jest in
za pit 5o ji dal. Lahku pa tud, da je mela kaksno bolezen, ki je
niso znal pozdravt. Mogo¢ so misnli, da je bla nevarna, pa so
jo mel zaprto.«

DUSE UMRLIH

»Tu so tako guvorl, da ku je &louk umru, pa &e ni mel vseh
stvari postimanih, da dusa ni mela miru, pa je hodila po tistih
krajih, kjer ni blu podtiman, na kaksni meji ... Ampak, tu I'dje
niso mel &iste vesti, al pa misli. Jaz takih primerou ne poznam.
Véas te kej zbudi, lahko si mislis dobro al pa slabu. Lahku so
mel tud kaksne izreke, da se je dusa umaknila. O tem se ne
govori velik, vsak svoje dozivlja. Ce si mem, ti nej ni¢, lahku
te pa zdraz.«



ZA EN MOMENT JE CLOUK NA NJIU STAU
»>Mama je enkrat govorila, da je na njiv ukupavala, pa je za‘(f
moment en &ouk na njiv stal, pol je pa zginu. Da je jasno vidla
¢loveka, k se je od nikoder vzel in ne vem kam ispuhtel. Lahko
joje kej sonce mal, da je bla mal osoncena al pa gajeres vidla.«

PRIGODE Z DOMACIM JABOLCNKOM

»Je pa taku, vcas se je jabol¢nk delal, samo stisnjena jabolka
al pa hruske, sok za zenske in otroke in tist so na njivo nosil.
Krompirja je blo velik za okopavat, in tist jabolénk na sonc,
je hmau zavrel in to je lahko mau tezav delal. Enkrat smo
pile Zenske in otroci ta jabolénk, pa smo ble vse pijane, od
stare mame do otrok, pa ne glava pijana, noge, sam noge so
odpovedale, pa smo se po rit drajsal od gajbe do gajbe. To smo
se smejal. Kaksen hec je biu.«

KONJ JE TOCNO VEDEL KAM
»Je mu en konja, pa je un to¢no vedel, po keri pot it. In od kere
do kere postaje in stric je rad pil in sta $la od doma najprej do
zidance, pol sta $la v dolino, pri gostilni je ustavil in je Sel stric
pit, pol je 5u naprej in tocno je vedel, kam in kdaj se ustavt, na
pamet je vedel pot. Brez da b’ se zmotu.«

MLADE/STARE ZENSKE

»Z a gospodicno so govoril, tam k’ je kraj Gospodiéna, da so se
hodile zenske umivat, da so mlade ratale, pa u Vrhpolj so mel
tud mlin, k so stare not hodile, pol pa mlade vn prhajale. To je
Se stara finta, se zdej se mau pohecamo.«



SOVASCANI SO S| ZMERE) POMAGAL

»Cas na vasi je obtical v drugi svetovni vojni, ki je v Zivo
zarezana med ljudi, ki se je ne morejo resit. Tud zgodovina
nam, mlajsi generaciji, ni predstavljena v celoti. V vasi si
pomagamo, ko je treba, en k drugmu pa ne hodmo na kave. Tu
v &asu po vojni, ko je bla huda lakota. Pr marsi kateri hisi ni blo
ni¢ v loncu, sta $la starsa zjutrej delat, otroci so bili pa doma
laéni, ampak res lagni, pa jim je blu treba pomagat. To je blo
zmeri, ko je blo treba pomagat, smo pomagal, tu je od zmerej.«

VSAKDAN U ZIDANCO

»Prej so mele vse domacije zidance, do koder so 5li vsak dan
pes, da so mel sveze vino, in so ljudje velik hodil in so se
sre¢val in to je bil tak Ziv internet. Sedaj zidanica ni ve¢ hram
za orodje in vino, danes je to prostor za oddih, pa mau se delas
zraven, samo tud tega je vse manj. Marsikje vinograde sekajo,
ker se jim ne »splata«. Tako, da je podoba danes popolnoma
drugaéna.«

ISKRA ;

»I o so tovarno Iskra naredl u Sentjernej, so rabil delavce in
50 dobil skupino [judi, k so hodil od hise do hise, da naj pridejo
delat, so hodil po njivah [judi prost, da pridejo delat v tovarno,
da bodo dobr zvel. Ampakniso hotl, je $lo kr mau na silo. Takrat
so jih prosil, ‘prid pomagat, da bodo lahku zalaufal tovarno.”
Ampak ko sem se jaz zaposlila, jih je blo okol petdeset, na konc
pa dva tisot. Malco smo s seboj nosil, al pa u trgovino k je blo
vse in zelezarna in kruh v enem, pa si kupu osminko kruha pa
pet dek marmelade, pa je blu. Pet deg marmelade je bluna Zlico
iz kante, pa na vago, bla je mesana in dobra.«



POSEBNEZ] SO BLI

»Brbug, ta je bil najbolj znamenit. Dama ga je pustu oém u
sodi zaprt. Polet in pozim je bil u dvejeh cunah obleten. No
jst sm platn delala, K je prsel velikrat zveler, pa je na okno se
naslonu, pa je reku: ‘Ves kuga, samo ti 5e Eujes pa noben drug
na Prstav.’ Pa zjutrej je reku: ‘Samo ti ze Eujes, pa noben drug.
Kdaj pa ti spis!’«

»Brbu¢ je bil precej zapit, kosmat, dolga brada, dolgi lasje.
Zivu je ku en vagabund, pjata ga je potoukla. Taki ponavad
hodjo mau okrog pomagat, ampak so taki tud slabga zdravja,
in moras precent, Ce bo sploh zdrzal delo, ker si kar nekako mau
odgovoren zanj. Se pojav tud zdej sm pa tja, kak tak ku Brbug,
sm so vsi bolj zapiti.«

»Ja, on je okol hodu. Pa zmerej je meu suknjo, kako tako
zamasceno. Baje so ga, kut mejhnga otroka, je mu druzga
ofeta, ga ni maral, ga je u lesen sod zapru in po bregi spustu.
In je bil pol prizadet, pol se je pa navadu akul hodt. Pomagal pr
[djeh ni ni€. Mu je poseben izraz, taka rdeca lica so strlela, pa
brez zob. Sej ga majo narisanga, ga je Kuporc narisou, tu je biu
tud en klosarcek, bil je naturscek, ampak risat je pa znou in je
to mislim, da kr dajal I'jdjem tle po Sentjernej. Na harmonko
je tud spilou, pa je u gostilnah spilou pa je dubu za pjaco.«



KAKO SO LJUDJE POIMENOVALI
POSAMEZNE VASI!

»To so poimenoval, kukr so se I'dje ustavl. Po naravi so se
poimenvale vasi, tam, kjer je Orehovc, tam sa bli arehi, kjer je
Hrastje, sa bli hrasti, gor je Cerou rug, so bli cer hrasti. Taku
po naravi se je vse obralal.«
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Center za izobrazevanje in kulturo Trebnje je na podlagi
javnega poziva za pripravo projektov za razvoj podezelja ob¢in
LAS Dolenjske in Bele krajine 2010 pripravil projekt Zgodbe
iz skrinje. Projektno partnerstvo, ki ga sofinancirata Evropski
kmetijski sklad za razvoj podezelja in Program za razvoj podezelja
— 4. os (pristop LEADER) in Lokalna akcijska skupina Dolenjske
in Bele krajine, je trajal 12 mesecev in vklju¢eval podroc¢ja ob¢in
Mokronog-Trebelno, Sentjernej, Sentrupert, Skocjan, Smarjeske
Toplice in Trebnje.

Delo je bilo nadaljevanje uspe$nega projekta Druzabno Zivljenje
nekdaj in danes, ki smo ga zaklju¢ili minulo leto. Tudi tokrat
smo pozornost namenili odkrivanju in ohranjanju posebnosti
lokalne dedis¢ine. Ugotavljamo namre¢, da na terenu obstajajo
kakovostne in edinstvene informacije o Zzivljenju ljudi nekdaj,
o nastanku vasi, trgov in krajev, zgodbe, pesmi ..., ki pa jim
grozi pozaba. V preteklosti so se na naSem podroéju izvajale
Stevilne tovrstne raziskave, prav tako danes zivijo in delujejo
posamezniki in razli¢ne skupine, ki na ljubiteljski na¢in zbirajo
in hranijo tovrstne informacije. Zal pa ugotavljamo, da $e vedno
premalo ljudi pozna lokalno dedi$¢ino.

S pri¢ujodim projektom smo Zeleli obuditi nekaj dragocenih
spominov. Posebno pozornost smo namenili odkrivanju
posebnosti lokalne dedi$¢ine in seznanjanju prebivalstva z njo. V
krajih vseh sodelujocih ob¢in so se izvedle prakti¢ne delavnice,
na katerih so se udelezenci najprej seznanili s pojmom kulturne



dedi$¢ine, njenimi pojavnimi oblikami ter nadini ohranjanja, v
drugem delu pa so udelezenci spoznavali in osvajali rokodelske
spretnosti. Pod budnim o¢esom spretnega mojstra — rokodelca
smo izdelali ve¢ kot sto pletenih skrinjic iz $ibja.

Pomemben del projekta je bila raziskava o obstoje¢ih zapisih
in Ze zbranih aplikacijah lokalne dedi$¢ine ter zbiranje novih
informacij, pisnih in materialnih virov iz Zivljenja lokalnega
prebivalstva neko¢. Drobce preteklosti smo ujeli v zanimive
zapise in jih predstavili v drobnih knjiZicah.



Projekt Zgodbe iz skrinje je pomemben na ve¢ nivojih, in sicer
na eni strani je posameznikom omogocal, da se seznanijo z
raziskovalnim delom. Zbranih je ogromno podatkov iz razli¢nih
lokacij iz podro¢ja dedis¢ine, ki bi se sicer lahko pozabili, gre
za objavljeno besedilo, ki je v ve¢ini primerov napisano v jeziku
lokalnega okolja. Delo je potekalo z razli¢nimi sodelavci, ki so
se odpravili na teren, na$li primerne sogovornike in z njimi
opravili pogovore, ki so jih zapisali. Zanimale so nas teme s
podro¢ja kulinarike, nenavadnih zgodb ter nastanka krajev in
vasi. Bogat je del o kulinariki skozi celo koledarsko leto, hkrati
pa je nekoliko manj spomina na nastanek vasi in krajev ter o
nenavadnih zgodbah. O slednjih sogovorniki s previdnostjo
pripovedujejo, saj se o teh rec¢eh redko govori.

Res je, da je koli¢ina zbranega gradiva za posamezne obcine
oziroma teme zelo razli¢na, temu botruje razli¢no terensko delo
ter razli¢ni informatorji. To je bil tudi poglavitni razlog, da so
knjiZice oblikovane v obliki zvez¢icev, ki imajo prazne liste, tako
lahko posamezniki zbirajo zgodbe napre;j.

Na drugi strani je projekt omogocal $tevilnim posameznikom, da
so se seznanili s pletarsko obrtjo, saj smo organizirali delavnice,
kjer so posamezniki spletali skrinjice, kamor smo spravili
zveici¢e. Seveda so se seznanili tudi s temami o dedi$¢ini,
etnologiji, rokodelstvu, podrobneje pletarstvu in spominkih.



Svoje delo sem pri predstavitvah zaenjala z besedno zvezo
»spletanje ali prepletanje zgodb«. Skozi srecanja in delavnice
so se spletale in razpletale marsikatere zanimive zgodbe, ki jih
imamo za spomin.

Projekt in rezultati projekta pripomorejo k ozavesc¢anju o
dedis¢ini, pomagajo pri Sirjenju rokodelskega znanja — pletarstva,
ter hrani mnogo informacij o dedis¢ini, ki pa niso zakljuceni,
saj lahko vsakdo vanj napise svojo zgodbo, za spomin, zase in za
zanamce.

Belezite zgodbe spomina, spletajte zgodbe za spomin.

Stenkn Samoviek, strokvena jodetankn



Lansko zimo me je pritegnilo vabilo k sodelovanju na delavnicah
Odsevi druzabnosti - Druzabno Zivljenje neko¢ in danes, ki jih
je organiziral CIK Trebnje v sodelovanju z Alenko Lamovsek.
Ker Alenko Ze zelo dolgo poznam in sem ob¢udovala Ze njeno
delo na Jurjevi domadiji in tudi zato, ker me je pritegnila tema
delavnice, sem se nanjo prijavila. Izvedela sem veliko novega in
zanimivega, predvsem o tem, ¢esa se ne sme poceti z dedis¢ino

v sodobnih casih.

Ze takrat nam je Milena s CIK-a omenila, da bodo v jeseni za&eli
z novim projektom, katerega cilj bo izbrskati iz pisnih virov
in ustno od starejsih ljudi zanimive zgodbe, ki bi jih na koncu
natisnili v knjiZice in shranili v skrinjo, ki bo narejena na nacin,
ki je znacilen za Mirnsko dolino. Takoj sem bila pripravljena
sodelovati. Na uvodnem sestanku sva Se z eno kolegico iz
Sentruperta dobili napotke za terensko delo - potrebno je bilo
izbrati ustrezne starejSe sogovornike, za katere se je predvidevalo,
da poznajo kulinari¢ne zgodbe, zgodbe o nenavadnih bitjih,
dogodkih in tiste o nastanku krajev vasi.

Najprej sem obiskala Antona Odlazka na Okrogu, ki je vedel
povedati zgodbo o nastanku Koromandije, kakor se imenuje
posestvo okrog njegovega doma. Pod Alenkinim mentorstvom
sem potem obiskala Kristino Majcen v Dragi. Kristine res ni bilo
potrebno siliti k pripovedovanju, takoj so jo misli ponesle v ¢as
pred 40, 50 leti, je tudi zelo pesni$ko navdahnjena, saj je za vsako
priloznost ali za posebnega ¢loveka mimogrede sestavila pesmico



in jih je med pogovorom tudi ogromno povedala. Z Alenko sva
jo morali od ¢asa do ¢asa preusmeriti na temo pogovora, da ni
zala v druge vode. Moja naslednja sogovornica je bila Mal¢i
Kostevc iz Straze, dolgoletna knjiznicarka v Sentrupertu.

Ker je primanjkovalo terenskih delavcev za Skocjan in Sentjernej,
sem se odpravila tudi tja in sicer k Janiju Leskovarju iz gostilne
Marin¢ic, ki je pripovedoval o gostinski kuhi pred par desetletji
ter k trem sogovornicam v Sentjerneju: Justini Faragoni v
Orehovico, Jozici Kastelic iz Pristave ter Emiliji Lausevi¢ v
Sentjernej, katere strast je raziskovanje starih $eg in navad, o
¢emer redno pise v $entjernejsko glasilo in v Gorjanskega $krata.
Ker sem nedolgo nazaj navezala stike s soimenjakinjo Livio
Barbo Reden, potomko zadnjega gra$¢aka na gradu Rakovnik
Roberta Barba, sem tudi njo prosila za pogovor. Ko sem se prvi¢
pogovarjala z njo, je namre¢ takoj zacela pripovedovati zgodbo
iz otrostva o tem, kako je hodila po vasi in prosila za ¢rn kruh,
ki ga je imela raje od belega, ki ga je morala jesti doma. Jasno
mi je bilo, da ve povedati $e ogromno zgodb, zanimivih za v
naso Skrinjo, zato sem jo za pogovor prosila takoj ob njenem
naslednjem obisku Sentruperta, saj sicer Zivi na Dunaju.
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